
TREECASA 
“STIRRED COCKTAILS” 

SMOKING PALOMA

Tequila Blanco Infused w Black Tea & Tobacco,
Grapefruit & Lime Kombucha Shrub, 

Scotch Float

NEGRONI

London dry gin, sweet vermouth, 
campari, orange peel

BOURBON OLD FASHIONED

Wild Turkey 101 bourbon, agave syrup, 
house orange bitters, Angostura bitters

TEQUILA OLD FASHIONED

Reposado tequila, agave, house cacao mole bitters, 
house orange bitters

NICA LIBRE

Flor de Caña 4 OR 5 year rum, Coca-Cola, lime wedge

FLOR GINGER

Flor de Caña crystalline or 12 year, 
house-made ginger ale

15% taxes is not included | 10% service charge will apply

Menu designed by our amigos from Brooklyn, New York: 
Henry Lopez & Darren Lucey of Lucey’s Lounge

TREECASA 

“SHAKEN COCKTAILS”

TREECASA MACUA

100% fresh version of the national drink 
with dark & light rums, house guava puree, 

lemon & orange juices

PURPLE RAIN

Muddled lime, house basil & pitaya syrup, 
cachaca Brazilian rum, fresh lime juice

ALMOST PARADISE

London dry gin, fresh watermelon, lime juice, 
mint infused demerara syrup, club soda

SPICY ‘RITA

Muddled jalapeño & orange, reposado tequila, 
lime juice, agave, house orange liqueur

POINT BREAK

Classic Dark & Stormy with rum, house ginger soda, 
lime juice, Flor de Caña 7 Year Float

PENICILLEN

Muddled ginger, blended scotch, lime juice, 
honey syrup, single malt scotch float

ESPRESSO MARTINI

Creamy shot of espresso, Flor de Caña coffee liqueur, 
vodka, sambuca, lime zest

HURRICANE NICA

Dark & light rums, fresh passion fruit infused 
with oregano, fresh lime, fresh orange & 

pineapple juices, bitters

TWICE BITTEN

Jalapeño infused bourbon, ginger, 
lime juice, splash of soda

RUM CRUSTA

Muddled lime & mint, Aperol, white and dark rum, 
bitters, sugar rim, sugar cane from our garden

15% taxes is not included | 10% service charge will apply

COCKTAILS MENU



TREECASA CÓCTELES 

SMOKING PALOMA

Tequila blancon o negro infundido con te negro y tabaco,
piel de toronja y naranja, whisky escocés

NEGRONI

Ginebra, campari, vermouth dulce, piel de naranja

BOURBON OLD FASHIONED

Wild turkey 101 bourbon, angostura bitter, 
sirope de agave, angostura de naranja

TEQUILA OLD FASHIONED

Tequila reposado, cacao bitter, sirope de agave, 
angostura de naranja

NICA LIBRE

Flor de caña ron de 4 o 5 años, coca cola o ginger, 
rodaja de limón

FLOR GINGER

Flor de caña 12 años, ginger ale de la casa,
piel de naranja californiana

15% de impuestos no incluidos
Se aplicará un cargo por servicio del 10%

Menú diseñado por nuestros amigos de 
Brooklyn, Nueva York:

Henry Lopez y Darren Lucey 
de Lucey’s Lounge

TREECASA CÓCTELES

TREECASA MACUA

Versión 100% fresca de bebida nacional con ron 4 o 5 años,
extractos de guayaba, jugo de limón y naranja

PURPLE RAIN

Limón en slice, albahaca, sirope de pitahaya, 
jugo de limón, ron brasileño cachaca

ALMOST PARADISE

Beefeater ginebra, sandia fresca, jugo de limón, 
infundido con sirope de menta, club soda

SPICY ‘RITA

Jalapeño y naranja macerados, tequila reposado, 
jugo de limón, agave, triple sec hecho en casa

POINT BREAK

Ron 5 años, extracto de jengibre, limón, sirope, 
ron 7 años, soda

PENICILLEN

Jengibre macerado, whisky escoces mezclado con jugo 
de limón, sirope de miel, whisky escoces de malta puro

ESPRESSO MARTINI

Shot cremoso de expreso, licor de café flor de caña, 
vodka, sambuca, ralladura de limón

HURRICANE NICA

Ron 4 y 5 años, infusión de cálala fresca con orégano,
limón fresco, naranja fresca, 

jugo de piña, angostura bitter

TWICE BITTEN

Bourbon con infusión de jalapeño, 
jengibre, jugo de limón, soda

RUM CRUSTA

Limon y menta macerados, aperol, ron 4 años, angostura
bitter, borde de azúcar, menta de nuestro huerto

15% de impuestos no incluidos
Se aplicará un cargo por servicio del 10%

MENU DE LOS COCTELES


